
cocina    cócteles v inos    aper itivos cocina    cócteles v inos    aper itivos

cócteles de autor
Olio Highball $15.000
gin de aceitunas, cordial de manzana, tónica
Odet Philip $15.000
Genever, triple sec, pomelo exprimido
Celery Sour $15.000
gin de apio, cordial de albahaca, clara de huevo
50/50 $15.000
Cynar, Campari, jugo de naranja, jugo de pomelo rosado
Pearflower $15.000
pisco, cordial de flor de saúco, almíbar de pera, clara de huevo
Green Cocktail $15.000
gin, almíbar de lemongrass y albahaca, soda
Maracuyá Punch $15.000
ron, Campari, maracuyá, ananá
Grape Spritz $15.000
vermut blanco, cordial de uva, soda, vino espumante
Penicillin 2.0 $15.000
Ballantine's, almíbar de jengibre, almíbar de miel
Vermouth Obrero $15.000
Amargo Obrero, vermut rosso, jugo de pomelo rosado, soda

CÓCTELES CLÁSICOS
*podemos preparar cualquier cóctel clásico

Negroni
gin, Campari, vermut rosso
Aperol Spritz
Aperol, vino espumante, soda
Daiquiri
ron blanco, jugo de limón, almíbar
Tom Collins
gin, jugo de limón, almíbar, soda
Gin Tonic
gin, tónica

@remy_aperitivo

$15.000

$15.000

$15.000

$15.000

$15.000

aperitivos y amargos
aperol $8.000

$9.000campari
cynar $7.000

$9.000fernet branca

gin
bols genever $8.000
tanqueray $12.000

vodka
absolut vanilla $8.000

pisco
capel $9.000

cervezas
$7.000corona

corona sin alcohol $6.000
peroni $7.000

licores
Luxardo Maraschino $20.000
Chartreuse $30.000

whisky
Ballantine's $12.000
Jameson $12.000

$12.000Jim Beam Vanilla
Wild Turkey $15.000

$16.000Jack Daniel's

RON Y CACHAÇA
Havana Club Especial $10.000

sin alcohol

Aperitivos y bebidas

@remy_aperitivo

Havana Club Añejo 3 Años $10.000
Velho Barreiro $8.000

Limonada de naranja y vainilla $10.000
Limonada de frutos rojos $10.000
Coca-Cola $6.000
Agua con gas $4.000
Agua sin gas $4.000

Aperitivos
Pan con manteca batida, miel y sal en escamas
Aceitunas marinadas tibias
Morrones marinados con crema de anchoas

$6.000
$9.000

$13.000
Tostadas de pan Borodinsky (pan negro de centeno) 
con ensalada rusa, roast beef y cebolla encurtida

$13.000

PlatOs fRíoS
Vitel toné con crema de caballa, 
rúcula y parmesano
Tartar de carne con migas de pan Borodinsky 
(pan negro de centeno) y alioli de verdeo
Crema de berenjenas con estragón y tahini
Lechuga romana con crema de anchoas, 
queso mimolette y almendras
Montaña de rúcula con parmesano y pangrattato

POSTRE
Mousse de chocolate con aceite 
de oliva y sal en escamas

$22.000

$22.000

$12.000
$14.000

$14.000

*Si tenés alguna alergia alimentaria, 
por favor informanos antes de pedir

@remy_aperitivo

$13.000

por copa
Animal Extra Brut
Amici Miel
Tutu Malbec
Animal Color Blend de Blancas

vinos blancos 
Animal Color Blend de Blancas
Mara Semillón
Floraria Blanco
Le Petit Voyage

vinos tintos
Hippie Love Liviano Tinto
Hippie Love Pinot Noir
Amici Miel
Mara Malbec
On the Road Pinot Noir
Tutu Malbec
Franky Cabernet Franc
Alma Negra Tinto 2022
Magna Montis Cabernet Franc / Bonarda
Tutu Syrah
Kung Fu Malbec
Riccitelli Malbec 2021
Riccitelli Merlot 2022

espumantes 
Animal Extra Brut
Kung Fu Pet Nat

@remy_aperitivo

$9.000
$9.000
$9.000
$9.000

$29.000
$31.000
$34.000
$39.000

$25.000
$25.000
$29.000
$32.000
$34.000
$39.000
$39.000
$40.000
$40.000
$41.000
$52.000

$120.000
$120.000

$29.000
$49.000
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